
                   

 

 

Eaux & Vilaine agit pour préserver 
l’eau et les milieux aquatiques.  
 
À Bédée (35), Eaux & Vilaine restaure une zone de 
source et le ruisseau du Pâtis du Pont 
 
Dans une démarche de reconquête de la qualité 
de l’eau, Eaux & Vilaine poursuit son 
engagement en faveur de la préservation de la 
ressource en eau et de la restauration des 
milieux aquatiques avec un nouveau projet de 
restauration écologique en tête de bassin 
versant. Cette opération concerne une zone de 
source ainsi que le ruisseau du Pâtis du Pont 
situés à Bédée (35), dont le fonctionnement 
naturel sera progressivement rétabli. Ce chantier 
est mené par l’Unité de Gestion Vilaine Ouest 
(UGVO) d’Eaux & Vilaine dans le cadre de 
l’Accord de Territoire 2026-2028 de l’UGVO. 
 
Les têtes de bassin versant ou zones de source 
jouent un rôle essentiel dans le cycle de l'eau. 
Véritables zones d'alimentation des cours d'eau, 
elles participent au soutien des débits en période 
d'étiage, au ralentissement des écoulements et à 
la filtration naturelle de l'eau. Pourtant, ces 
secteurs ont souvent été modifiés au fil du temps 
par des travaux de drainage, de recalibrage ou de 
déplacement des cours d'eau, altérant leur 
fonctionnement écologique. 
 
Le projet mené à Bédée vise à restaurer une zone 
de source jusqu'à la confluence avec le ruisseau du 
Pâtis du Pont, où une seconde phase de 
restauration sera également réalisée. Ces travaux 
sont menés en accord avec deux exploitations 
agricoles locales. 
 
Des interventions adaptées au 
fonctionnement naturel des milieux 
Les travaux consisteront à restaurer 
progressivement le fonctionnement naturel du 
cours d'eau. 

Près de la source, le ruisseau sera recréé afin que 
l'eau s'écoule naturellement dès son origine. Plus 
en aval, les parties du cours d'eau qui ont 
conservé leur tracé seront préservées et 
légèrement réaménagées pour améliorer les 
écoulements. En revanche, sur les secteurs où le 
ruisseau a été déplacé ou modifié par le passé, il 
retrouvera son emplacement naturel. Cette 
restauration permettra à l'eau de circuler plus 
lentement, de mieux s'infiltrer dans les sols et de 
retrouver des liens avec les zones humides voisines. 
 
Le projet prévoit également la restauration de 
plusieurs mares, aujourd'hui partiellement 
comblées, afin qu'elles puissent à nouveau accueillir 
une riche biodiversité. Des talus de ceinture 
seront recréés tels qu’ils existaient avant le 
remembrement. Ils permettront de ralentir 
l’écoulement de l’eau afin de favoriser son 
fonctionnement naturel. Ils permettront également 
de délimiter les terres de cultures des terres plus 
humides de fond de vallée et ainsi de mieux les 
protéger.  
 
Des travaux portés par Eaux & Vilaine. 
La réglementation européenne, dans le cadre de la 
Directive Cadre sur l’Eau (DCE), impose d’amplifier 
collectivement les efforts pour atteindre le bon état 
écologique des masses d’eau. Ces travaux, menés 
en 2026, sont portés par Eaux & Vilaine, dans le 
cadre du transfert de compétences GEMA (Gestion 
de l’Eau et des Milieux Aquatiques) et associées 
(pollutions diffuses, ruissellement, bocage). Ils sont 
réalisés par l’Unité de Gestion Vilaine Ouest (UGVO) 
d’Eaux & Vilaine, maître d'ouvrage des études et 
des opérations de restauration de la qualité de l’eau 
et des milieux aquatiques sur le périmètre 
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d’intervention de l’Unité de Gestion Vilaine Ouest, 
dans le cadre de son Accord de Territoire 2026-
2028. 
 
Le coût prévisionnel de l’opération s’élève à  
118 000 € TTC financé par l’agence de l’eau Loire-
Bretagne, le Département d’Ille-et-Vilaine et Eaux & 
Vilaine. La Région Bretagne finance une part de 
l’animation. Les travaux ont débuté le 17 août. 
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